Gasthaus

Aus dem Suppentopf

Klare Rinderbriithe mit
hausgemachten Frittaten

Leberknodelsuppe mit Gemiisestreifen

Lauchcremesuppe mit Croutons

Vorspeisen

Salat vom weillen und griinen Spargel
mit Barlauch-Buttermilchdressing und Schinkenstreifen
und Weillbrot

Rosa gebratenes Roastbeef mit bunten Salaten,
Sauce Tatar und Weillbrot

Bis 12 Uhr gibt’s

2 Weillwiirste mit Breze und siilem Senf
€ 5,50

3 Riihr oder Spiegeleier
mit Brot
€ 4,90

mit Speck oder Schinken
€ 5,90

4,50

4,90

5,50

10,90

9,90



Gasthaus

Vom Grill und aus der Pfanne

Schweineschnitzel ,, Wiener Art*
aus der Lende geschnitten mit Pommes
und kleinem Salat

Sursteak
aus dem Surhals geschnitten mit Speckbratkartottel
und Krautsalat

Schwibischer Zwiebelrostbraten

aus der Jungbullenlende mit Kédsespitzle und Rostzwiebel

Héhnchenbrust ,Bergbauer®
mit Hiittenschinken und Bergkése tiberbacken,
dazu Schupfnudel und Buttergemiise

Zandertilet in Butter gebraten,
mit Schwenkkartoftel und Gemiise

Vegetarisch und Vegan

Gemiisecurry

verschiedenes Gemiise mit Kokosmilch und Curry

dazu Reis
€ 9,80

Allgéduer Résespitzle

hausgemachte Spitzle mit Bergkédse, Emmentaler

und Rostzwiebel, dazu Blattsalat
€ 8,90

Schupfnudel- Gemiise-Pilzptanne
in leichter Paprikasauce
€ 9,50

9,90

13,90

19,90

15,90

18,90



Gasthaus

Gekocht, geschmort und aus dem Ofen

Spanferkelbraten mit Dunkelbiersauce, € 12,90
zwelerlel Knodel und Speckkrautsalat

Schweinebraten mit Knodel und Sauerkraut € 9,50
Sauerbraten mit Spitzle und Blaukraut € 14,90
»Svickova“ Alt-bohmischer Sauerbraten, dazu € 14,90
bohmische Knodel

Gekochte Zwerchrippe mit Gemiisestreifen, € 13,90

Schwenkkartoffeln und Kren

fiir Nudel-Fan‘s

Bandnudeln mit Flusskrebsen und Gemiisestreifen € 9,80
in Krebsbuttersauce

Bandnudeln mit Steinpilzrahmsauce € 8,90

fiir die Kleinen

Spatzle oder Knodel mit Sauce, Pommes mit Ketchup € 3,50
Kinderschnitzel mit Pommes € 6,90

Fischstibchen mit Pommes € 5,90



Gasthaus

Erdipfel zum Loffel’n

Folienkartoftel mit Salatbouquette

Klassisch mit Kriauterquark

Bayerisch mit Obatzd’'n-Quark,
Zwiebel und Speckstreifen

Mexikanisch mit Avokado-Dipp
und Schrimps

Vegan mit Arrabiata-Gemiise

Aus Oma's Garten

Bauernsalat

bunte Gartensalate mit Balsamicodressing dazu Schafskise
Oliven und Zwiebel

Salat Hihnchenbrust
bunte Gartensalate mit Hausdressing, gebratener

Héhnchenbrust und stiem Chili Dip

Salat Steak
bunte Gartensalate mit Hausdressing dazu ein kleines
rosa gebratenes Rinderlendensteak (150g),

Salat Scampi
bunte Gartensalate mit Hausdressing dazu 5 gebratene
Black Tiger Garnelen aus Wildfang

zu allen groBen Salaten gibt's Weil3brot

kleiner Salat € 2,70

grofer Salat € 4,90

7,90
8,90

9,90

8,50

10,90

11,90

15,90

17,90



Gasthaus

Was siifles danach

Wiener Kaiserschmarren mit Aptelmus € 5,90
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne € 6,50
Bohmische Livanzen mit Zitronensauerrahm und € 6,90
Blaubeerkompott

Wer's lieber frostig mag

gemischtes Eis mit Sahne 1,33 € 3,90
Eiskaftee mit Sahne 1,38 € 4,90
Eiskattee ,,mal anders® € 5,90

Espresso, Schokoeis, Orangenlikoér und Sahnei,s,s

Bananensplitt € 5,90
Vanille und Schokoeis mit Schokosauce,
Bananen und Sahne 1,35

Damenbecher € 6,90
Vanilleeis, Niisse, Eierlikor, Mandeln
und Sahne 1,35

Herrenbecher € 6,90
Schoko. und Vanilleeis mit Rumrosinen, Rum,
Schokosauce und Sahne 1,33

Rugel Eis 1,33 € 1,10

Portion Sahne € 0,60



Gasthaus

Brotzeiten
gemischter Presssack mit Zwiebel o3, € 5,20
Gerduchertes mit frischen Kren, Essiggurke und Butter o, ¢ 7,90
kalter Braten mit frischen Kren, Essiggurke und Butter 2 € 5,90
Brotzeitbrett]l von allem a bissl was 23 € 9,90
Bayrischer Kiseteller verschiedene Kisesorten und Obazda € 8,90
Obazda mit Zwiebel € 6,50

Zu allen Brotzeiten gibt’s natiirlich frisches Brot

Currywurst mit Pommes 23,7 € 6,50
Zwel Paar Bratwiirste mit Sauerkraut 2,3,7 € 6,50
und Brot

Kleine Portionen kosten € 1,50 weniger als die normale Portion

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung
Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3.=.mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstirker,
5 = Geschwefelt, 6 = geschwirzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit SiiBungsmittel, 9 = enthilt eine Phenylalaninquelle,
10 = koffeinhaltig, 11 = chininhaltig



Gasthaus

Die frischen, gepflegten Bierspezialititen von
Arcobriu Moos

Mooser Liesl

0,51 € 3,10
0,31 € 2,80
Urtass Hell vom Fass 0,51 € 3,00
0,31 € 2,20
Heteweizen Hell 0,51 € 3,20
0,31 € 2,40
Schloss Dunkel 0,51 € 3,20
Hefeweizen Dunkel 0,51 € 3,20
Dunkles Weizen 0,51 € 3,20
Leichtes Weizen 0,51 € 3,20
Zwicklbier 0,51 € 3,00
Pilsner 0,331 € 2,80
Radler 0,51 € 3,00
Colaweizen 0,51 € 3,20

Zitro-Weizen 0,51 € 3,20



Gasthaus

Alkoholfreie Getrianke

Adelholzner Gourmet Mineralwasser
classic oder still
0,251 €240 0,751 € 4,90

Arcobriu Urfass Alkoholfrei
Arcobrau Radler Alkoholfrei
0,561 € 3,00

Alkoholfreies Weizen
0,561 € 3,20

Tafelwasser, Zitronenlimo
Orangenlimo, Cola Mix
0,41 € 2,80

Fruchtschorlen
Apfel, Orange, Traube,Holunder
Rhabarber, Johannisbeere

0,41 €2,90
Heifles
Tasse Kaftfee € 1,90 Haferl Kaftee € 3,00
Cappuccino € 2,20 Hafer] Cappuccino € 3,50
Espresso € 1,90 Doppelter Espresso € 3,00
Latte Machiatto € 3,00 Haferl Milchkaftee € 3,00
Tasse Schokolade € 1,90 Haferl Schokolade € 3,00

Haferl Tee, verschiedene Sorten € 2,30



Was geistreiches gibt’s auch

Gasthaus

Rauch 2cl € 2,50
Obstler

Rauch 2cl € 2,50
Himbeergeist

Rauch 2cl € 2,50
Williamsbirne

Ramazotti 2cl € 3,50

Pennin ger
Blutwurz

Pennin ger
Biarwurz

Jagermeister

2cl € 2,80

2cl € 2,80

2cl € 2,50

Spezialitidten der Brennerei Braun aus Ortenburg

Haselnussgeist 2cl € 3,80

Kirschbrand 2cl € 8,80
Unterthurner 2cl € 3,00
Bauernnussler

Unterthurner 2cl € 3,00
Waldler Himbeergeist

Grappa Stravecchia2cl € 4,00
Di Marzadro im Fass gereift

Zwetschgenbrand

Birnenbrand

Raritiaten

Grappa Acquavite
Di Marzadro

Penninger
Vogelbeere

2cl €3,80

2cl € 3,80

2cl € 4,00

2cl € 4,80



